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Destinatari:
• 1-3 & 5 Liceo Scienze Umane.

• II quadrimestre.

Il lavoro esplora due aspetti differenti ma complementari del programma:
Ø I miscugli omogenei ed eterogenei
Ø I tipi di legame: le interazioni deboli



I colori di ciò che mangiamo
Da cosa sono composti i cibi?
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I colori che 
beviamo
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La Pinacolada
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I colori che 
beviamo
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cocktail?

Il sake
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LEGAMI CHIMICI

� È una forza di 
attrazione di tipo 
elettrico che tiene 
uniti gli atomi. 

• Gli elettroni di 
legame si 
rappresentano 
con la 
simboleggia di 
Lewis
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LEGAMI CHIMICI

� La regola 
dell’ottetto: stabilisce 
che ogni atomo tende a 
ricevere o a 
perdere elettroni fino a 
raggiungere una 
configurazione elettronica 
esterna costituita da otto 
elettroni.

Si suddivide in:

covalente

ionico

metallico

Apolare o puro polare
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L’alcool

il composto che abbiamo portato oggi è l’alcool.

• Che cos’è?
L’alcool ,detto Etanolo o alcool etilico, si presenta 
come un liquido incolore dall'odore caratteristico e 
pungente, dal gusto leggermente dolce e bruciante.

L’alcol possiede un proprio valore 
energetico (7 kcal per g), può quindi 
essere considerato un nutriente. Va 
evidenziato che le calorie sviluppate 
dall’alcol vengono in gran parte disperse 
dall’Organismo sotto forma di calore.
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I legami chimici



Conclusioni

Il lavoro sperimentale avvicina notevolmente gli 
studenti allo studio della chimica;

La predisposizione verso la permette agli studenti di 
affrontare anche argomenti apparentemente complessi;

Il “learning by doing” si è rivelato l’approccio migliore
per la didattica per competenze



Grazie per 
l’attenzione


